1. AROMALARIN VE SOGUK CAY EKSTRAKTININ KiMYASAL OZELLIKLERI

1.1. BERGAMOT AROMASININ KALITE DEGERLERI:

insan Saghgina zararli herhangi bir madde icermemelidir. .Bergamot aromasinin diger dzellikleri asagida
tabloda belirtilen degerlerde olacaktir.

1 | Kirilma indisi (Refraction index) : [ (20 °C) 1,422 - 1,443 Refractometric

2 | Etanol Miktari (Ethanol Content) : | % 0 vol Gas chromatoghraphic

3 | Yogunluk (Density) 21 1,021 — 1,045 Oscillating tube, 20 °C

4 | Parlama Noktasi (Flashpoint) : | >65°C Closed cup

5 | Toplam Bakteri(Total Plate Count) | : | max.20/g IFU no.2-modified

6 | Maya (Yeasts) : | neg./10g IFU no.3

7 | Kiif (Moulds) . | neg./10g IFU no.4

8 | E.Coli and coliform bacteria : | neg./50g PeptoneWater, VRB-Agar, 6 LFGB-
mod

9 | Lactic and acetic acid bacteria : | neg./10g IFU no.5

10 | Bacteria Spores : | max. 10/g IFU no.6

- 1.2. SEFTALI AROMASININ KALITE DEGERLERI:
insan Saghgina zararh herhangi bir madde igermemelidir. Seftali aromasinin diger 6zellikleri asagida tabloda
belirtilen degerlerde olacaktir.
1| Kirilma indisi (Refraction index) 11 (20°C) 1,421 -1,443  Refractometric
2 | Etanol Miktar (Ethanol Content) : | % 0 vol Gas chromatoghraphic
3 | Yogunluk (Density) 1 1,023 - 1,046 Oscillating tube, 20-25 °C
4 | Parlama Noktas1 (Flashpoint) : | >65°C Closed cup
5 | Toplam Bakteri (Total Plate Count) : | max.20/g IFU no.2-modified
6 | Maya (Yeasts) : | neg./10g IFU no.3
7 | Kiif (Moulds) : | neg./10g IFU no.4
8 | E.Coli and coliform bacteria . | neg./50g PeptoneWater, = VRB-Agar, 6
LFGB-mod
Lactic and acetic acid bacteria : | neg./10g IFU no.5
10 | Bacteria Spores : | max. 10/g IFU no.6
b4

1.3. LIMON AROMASININ KALITE DEGERLERI:

insan Saghgina zararli herhangi bir madde igermemelidir. Limon aromasinin diger 6zellikleri asagida tabloda
belirtilen degerlerde olacaktir.

1 | Kirllma Indisi (Refraction index ) | : | (20 °C) 1,423 — 1,443  Refractometric
2 | Etanol Miktar1 (Ethanol Content) : | % 0 vol Gas chromatoghraphic
3 | Yogunluk (Density) : [ 1,025 -1,045  Oscillating tube, 20 °C
4 | Parlama Noktasi (Flashpoint) : | >65°C Closed cup
5 | Toplam Bakteri (Total Plate Count) | : | max.20/g IFU no.2-modified
6 | Maya (Yeasts) : | neg./10g IFU no.3
7 | Kiif (Moulds) : | neg./10g IFU no.4
8 | E.Coli and coliform bacteria : | neg./50g PeptoneWater, VRB-Agar, 6 LFGB-
mod
9 | Lactic and acetic acid bacteria : | neg./10g IFU no.5
10 | Bacteria Spores : | max. 10/g IFU no.6
il
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1.4. SOGUK CAY EKSTRAKTI (BAZ) KALITE DEGERLERI:

1- insan Sagligina zararli herhangi bir madde i¢ermemelidir.

2- Soguk Cay Ekstrakti, oncelikle Caykur Cay’1 veya liflerinden elde edilen ekstrakt tercih edilecek,

ancak; firmalar Caykur ¢aymin yada lifinin kullanilmadig: :
belirtmek sart1 ile baska teklif verebilecek olup, Caykur bu teklifleri dikkate alip almamakta serbest
olacaktir. Soguk ¢ay ekstrakti asagida belirtilen degerlere haiz olacaktir.

durumlarda tekliflerinde menseini

3-Kirilma (Refraction) (°Bx) 55+2 Refractometric, (20 °C)
4-Yogunluk (Density) 1,24 + 0,02 Oscillating tube, 20 C/Gravimetric
5-Asitlik (Acidity) (g/100 g) 0-1 Titrimetric
6-Bulaniklik (Turbidity) (NTU) 0-10
7-Kafein (Caffeine ) min. 2,5
(/100 g Kuru Maddede)
8-Renk (Colour, Abs. )(@420 nm) 1,050 - 1,380

(@430 nm) 0,950 - 1,300

(@480 nm) 0,640 — 0,680

(@520 nm) 0,450 - 0,520
9-Goriinim (Appearence and Clear, Dark Brown, | Tesekkiiliimiiz tarafindan
consistency) Viscous Liquid yapilacaktir.
10-Koku ve Tat (Odour and Taste) Black Tea Tesekkiiliimiiz tarafindan

yapilacaktir.

11-Toplam Bakteri (Total Plate max.20/g IFU no.2-modified
Count)
12-Maya (Yeasts) neg./10g IFU no.3-modified
13-Kiif (Moulds) neg./10g IFU no.4-modified
14-E. coli and coliform bacteria neg./50g 64 LFGB-modified
15-Lactic and acetic acid bact. neg./10g IFU no.5-modified
16-Bacteria Spores max.10/g IFU no.6-modified

L.5. DIDi SOGUK CAY URETIMINDE KULLANILACAK AROMA VE SOGUK
CAY EKSTRAKTINDAKI MiKTARLAR;

Soguk Cay Uretiminde 1000 Litrede kullanilacak Aroma ve Ekstrakt miktarlar1 asagida

belirtilen degerlerde olacaktir.

o — 1000 LITREDE

URUN CINsl KULLANILACAK MiKTAR (KG)
Seftali Aromasi 0,49

Limon Aromasi 0,60

Bergamot Aromasi 0,33

Cay Ekstrakti 2,40
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1.6. DiDi SOGUK CAY NiHAI URUN OZELLIKLERI

KIMYASAL ; ;
OZELLIKLER SEFTALI BERGAMOT LIMON

Ph 3.3-3.5 3.3-3.5 3.4-3,6

Briks % degerleri 8 8 8

Asitlik % w/w 0,2 0,21 0,16

Bulaniklik (en fazla ) ntu 25 29 25

Koruyucu Katki Maddesi Kullanilmayacak | Kullanilmayacak | Kullanilmayacak
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AROMALARIN VE SOGUK CAY EKSTRAKTININ SATINALIMINDA
AMBALAJLARINDA BULUNMASI GEREKEN ETIiKET BiLGIiLERI

Uretici, ithalat¢1 veya saticinin adu, ticari adi ve isyeri adresi,

Aroma maddesi” veya aromayu tarif edecek spesifik bir ifade,

Soguk ¢ay bazi veya ¢ay bazini tarif edecek spesifik bir ifade

Gida tiretimi i¢indir” ifadesi,

Gidalarda kullanima uygun oldugunu belirtir ifade,

Aroma verici maddelerin kategorileri agisindan agirlik sirasina gore listesi,

Aroma verici maddelerin iginde hangi maddeler bulunuyor ise agirlik sirasina gére her
bir maddenin adi, sinifi ve varsa EC kodu,

Agirlik ve hacim olarak miktari,

Parti numarasi,

2.10. Uretim tarihi ve son kullanma tarihi,
2.11. Depolama ve kullanma sartlari,
2.12. Yazlar agik ve silinmez bigimde olacaktir.
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FIRMADAN iSTENEN DiGER HUSUSLAR

Firmalar, iiriinlerinin dogal veya dogala 6zdes olduguna dair belgeleri ile Helal Gidaya
Uygunluk Belgesini veya Self Deklarasyon Belgelerini [hale dosyasinda
bulundurulacaktir.

Firmalar ihaleye katildiklari her iiriin i¢in, Teknik Sartnamede istenilen kimyasal
ozelliklere karsilik gelen degerlerini belirteceklerdir.

Firmalar ihaleye; teklif verdikleri her bir aroma igin ayr1 ayr1 olmak tizere bir numuneyi
temsilen maksimum 100 mP’lik kaplarda olmak iizere en az 3 adet aroma numunesi ile
katilacaklardir.

Firmalar, teklifle birlikte ihaleye katilacak olduklari her bir ¢esit i¢in ayr1 ayr1 olmak
tizere bir ¢esidi temsilen 3 adet en az 500 mI’lik kaplarda gerekli test ve analizleri
yapmak iizere yukarida ozellikleri belirtilen sekilde nihai {iriin verecektir. Bu liriin
pastorize edilmis olup, saklama sartlari {izerine yazilarak belirtilecektir.

Numunelerin uygunlugu hakkinda; Tesekkiiliimiiz tarafindan yapilacak duyusal
degerlendirme (renk, tat, koku v.b) ile nihai karar verilecektir.

Firmalar, her bir iiriin i¢in en fazla 2 (iki) adet alternatif teklif verebilecektir.
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Uriinler, Tesekkiiliimiiz adina Soguk Cay Uretimi yapan firmalara teslim edilmeden 6nce
Caykur tarafindan olusturulan komisyon marifeytiyle gerekli muayene ve kabul asamasi
yapilacaktir.

Uriinler, Tesekkiiliimiiz adina Soguk Cay Uretimi yapan firmalarin bulundugu illere en
yakin Pazarlama Bolge Miudiirliiklerine bu konu ile ilgili gorevlendirilecek personelin
nezaretinde Isletme ve Uretim Daire Baskanliginin talimati ile ihale uhdesinde kalan
firmalarca teslim edilecektir.

Teslim teselliim islemleri Tesekkiiliimiizii temsilen en az bir Caykur ¢alisani nezaretinde
yapilacak oldugundan, teslimat tarihi ile ilgili Caykur en az 3 giin oncesinden firma
tarafindan bilgilendirilecektir.

Teslim ile ilgili program Tesekkiiliimiizce ihale uhdesinde kalan firmalara 6nceden
bildirilecek olup, firma bildirimin ardindan en ge¢ 10 giin igerisinde teslimati
gerceklestirecektir.

Aroma maddeleri Soguk ¢ay tiretimi yapacak firmalara teslim edilinceye kadar ki siirede
ihale uhdesinde kalan firmanin depolarinda bekletilecektir. Bu nedenle Firmalarin
depolar1, sorunsuz sekilde aroma muhafaza edebilecek nitelikte olmalidir. Tesekkiiliimiiz
dogrudan kendisi veya hizmet alim yontemi ile bu depolarda denetim ve inceleme
yapabilecektir.

[hale uhdesinde kalan firmalar, Tesekkiiliimiiz adina Didi Soguk Cay iiretecek firmalara
teslim ettikleri ekstrakt ve aroma maddelerinin s6z konusu {irtiniin tiretiminde kullanilip,
kullanilmadigini kendileri kontrol edecektir.

Firmalar, Didi Soguk Cay iireten firmalara teslim ettikleri {riinlerle ilgili miktar
bilgilerini her bir {irlin i¢in ayr1 ayr1 olmak {izere 3 aylik periyotlarla Tesekkiiliimiize
bildireceklerdir.

Birden ¢ok aroma maddesi ihalesinin ayni firmada kalmasi halinde, aromalarin toplam
miktarlarin1 gegmemek iizere birbirleri arasinda miktar degisikligi yapilabilecektir.
Tesekkiiliimiiz iirtinlerin kabulii siirecinde ihtiyag duydugu analizleri yaptiracak ve
yapilacak olan analiz ticretlerini kendisi karsilayacaktir.

Bundan sonraki her asamada Didi soguk ¢ay tiretimi ve liriiniin pazarda dolagim ve satis
asamalari1 da dahil olmak iizere, ihtiya¢ duyulmasi halinde iirtinle ilgili her tiirlii numune
alabilecek, aldigi numunelere istedigi kurumda analiz yaptirabilecek ve bu analizlerle
ilgili yapilan 6demeler ilgili firmalarin hak edislerinden dogrudan kesilecektir.

Firma {iriin ihtiyacinin azami seviyeye ¢iktigi Agustos ay1 sonuna kadar ki donemde
Tesekkiiltimiiziin ihtiyacini kargilayacak sekilde organizasyon yapmak zorundadir. Firma
tiim aromalar igin aylik 20 milyon litre Soguk Cay tiretimi yapabilecek hammaddeyi
tedarik edebilmelidir.

Ekstrakt ve aroma iiretimi yapilan isyeri, ilgili mevzuatta 6ngoriilen asgari teknik ve
hijyenik sartlara uygun olacaktir.

Bu ihalede Termin stiresi 12 aydir.
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